
Maestri Pastai Private Label è la linea che unisce l’autenticità della 
pasta artigianale con un’ampia scelta di formati e packaging.

La nostra pasta è rigorosamente fatta a mano: solo le più pregia-
te semole di grano duro ed acqua impastate a freddo, trafilate al 
bronzo a temperature basse e costanti per garantire gusto e poro-
sità. Controlliamo tutto il processo, dalla scelta delle materie prime 
all’impacchettamento, garantendo precisione, puntualità ed un 
alto numero di formati.

Con Maestri Pastai Private Label, la qualità sarà il vostro bigliet-
to da visita.

oltre 80 formati diversi
over 80 pasta shapes

diversi packaging
different packaging

private label

Maestri Pastai Private Label is the line that combines the authentici-
ty of homemade pasta with a wide choice of shapes and packa-
ging.

Our pasta is strictly handmade: only the finest durum wheat and 
cold-kneaded semolina, drawn in bronze at low and constant 
temperatures to guarantee taste and porosity. We control the whole 
process, from the choice of raw materials to packaging, ensuring 
precision, punctuality and a high number of references and formats.

With Maestri Pastai Private Label, quality will be your calling card.

A unique artisan pasta 
for all shapes

L’unica artigianale
per tutti i tipi di formato
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maestri pastai
P R I V A T E  L A B E L

seguici

confezione per cartone
units per box

peso netto
net weight 500 g 6 kg 12 pz.peso netto cartone

box net weight
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